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Podmienky na absolvovanie predmetu

1.Ugast na vyucovani v sulade so Studijnym poriadkom UCM v Trnave;

2. Uspesné absolvovanie 2 testov v priebehu semestra, z ktorych je potrebné ziskat minimaine 50% z
bodoveho hodnotenia

3.V ramci seminara prakticka ¢innost - na zéklade ziskanych vedomosti a poznatkov prezentovanie
zadania z oblasti proteinového inZinierstva.

PriebeZzné hodnotenie

Uspesné absolvovanie 2 testov v priebehu semestra, z ktorych je potrebné ziskat minimalne 50% z
bodoveho hodnotenia.

Zaverecéné hodnotenie

Celkove hodnotenie predmetu:

A1,0 vyborne - vynikajuce vysledky len s minimalnymi chybami <92-100 % >;

B 1,5 velmi dobre - nadpriemerneé vysledky s mensimi chybami <83-91%>;

C 2,0 dobre - vcelku dobré, priemerné vysledky <74-82 %> ;

D 2,5 uspokojivo - dobrée vysledky, ale vyskytuju sa vyznamne chyby <65-73 %>;
E 3,0 dostatocne - vysledky vyhovuju minimalnym kritériam <56-64 %>;

FX* 4,0 nedostatoc¢ne - absolvovanie predmetu si vyzaduje vynalozit este zna¢né Usilie a mnozstvo prace

zo strany Studenta <0-55 %>.

Vysledky vzdelavania

Po uspesnom ukonceni studia predmetu Student
- ziska zaklady proteinoveho inZinierstva,

- nadobudne poznatky o aminokyselinach, peptidovej vazbe, viastnostiach proteinov, detaily zo struktury

proteinov (primarna, sekundarna, supersekundarna, terciarna, kvartérna), ich predikcie, stability a
evolucie, ako aj zaklady vztahov medzi doménami Eukarya, Bacteria a Archaea,

- oboznami sa so zasahmi do $truktury proteinov na molekularnej urovni v snahe pochopit a cielene menit

vlastnosti proteinov.



Stru¢na osnova predmetu

1. Proteiny, funkcia a zloZenie. Aminokyseliny, alfa uhlik, chiralita.

2.Vznik proteinov, peptidova vazba, jej planarnost, rotacie, uhly.

3. Struktura proteinov, typy, urovne, klasifikacia podla Struktury.

4. Primarna struktura proteinov, 20 aminokyselin, kody, rozdelenie podla vlastnosti.

5. Sekundarna Struktura proteinov, Spirala, vliakno, fibrilarne a globularne proteiny.

6. Terciarna Struktura proteinov, vazby a interakcie, Ramachandranov diagram.

7. Supersekundarna struktura, domény a modularne proteiny.

8. Molekulova evolucia proteinov, porovnanie sekvencii a Struktur, mutacie a iné zmeny.

9. Konvergentna a divergentna evolucia proteinov. Katalogizacia Struktur proteinov - internet, porovnanie,
obmedzenia.

10. Predikcie Struktury proteinov a modelovanie (homologické a nehomologicke sekvencie). Stabilita a
stabilizacia proteinov - pristupy, metody.

11. Imobilizacia, chemickéa modifikacia (priklady).

12. Proteinove inzinierstvo, pristup, ciele, moznosti a priklady proteinoveho dizajnu. Formy Zivota na Zemi
(Bacteria, Archaea a Eucarya).

13. Extrémofilné mikroorganizmy a extremostabilné proteiny - vyuzitie. Faktory extra stability
hyperstabilnych proteinov.
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Jazyk, ktorého znalost je potrebna na absolvovanie predmetu

slovensky a anglicky jazyk

Poznamky

Povinny predmet, predmet je profilovy
1hodina prednasok a 2 hodiny cvi¢eni tyzdenne.
Vyuka sa poskytuje prezenénou formou.



