Informacny list predmetu

Akademicky rok 2026/2027

Vysoka Skola Univerzita sv. Cyrila a Metoda v Trnave

Fakulta FPV UCM

Kod predmetu KBT/md307/23

Nazov predmetu laboratorne cvicenie z priemyselnych biotechnologii

Rozsah 6L

Pocet kreditov 5

Vyucujuci prof. RNDr. Miroslav Ondrejovi¢, PhD. (prednasajuci), doc. RNDr.

Daniela Ondrejovi¢ Chmelova, PhD. (prednasajuci)

Podmienky na absolvovanie predmetu

Absolvovanie vSetkych laboratornych cvieni. V Uvode laboratornych cviceni preveri pedagog vedomosti
Studentov formou testu z vybranej €asti laboratornych cviceni, ktoré na danej hodine absolvuje. Student
musi ziskat min. 50 % bodov za laboratorne cvi¢enie (priklady, testy, protokoly), aby sa mohol prihlasit na
skusku a absolvovat predmet. Na skuske musi ziskat min. 50 % bodov, aby mu mohla byt zapisana vysledna
znamka, ktora predstavuje sumar bodov ziskanych z laboratérnych cviéeni a absolvovanej skusky. Student
vypracovava protokol vo forme ¢lanku a po ukonceni jednotlivych celkov zameranych na produkciu,
izolaciu a vyuzitie tak primarnych ako aj sekundarnych metabolitov.

Podmienkou Uspesného absolvovania predmetu je aktivne absolvovanie praktickeho vyucovania v
stanovenom rozsahu, dodrziavanie pravidiel bezpecnosti a ochrany zdravia pri praci a zasad spravnej
laboratornej praxe, samostatna realizacia zadanych experimentalnych uloh a priebezné vedenie
laboratornych zaznamov. Prakticke zru€nosti Studenta sa overuju priamym pozorovanim jeho prace v
laboratoriu, posudenim spravnosti vykonanych postupov, laboratornych zaznamov a protokolov a
vyhodnotenim a interpretaciou ziskanych vysledkov.

Celkove hodnotenie predmetu:

A1,0 vyborne - vynikajuce vysledky len s minimalnymi chybami <92-100 % >;

B 1,5 velmi dobre - nadpriemerne vysledky s mensimi chybami <83-91%>;

C 2,0 dobre - vcelku dobré, priemerné vysledky <74-82 %> ;

D 2,5 uspokojivo - dobré vysledky, ale vyskytuju sa vyznamne chyby <65-73 %>;

E 3,0 dostatocne - vysledky vyhovuju minimalnym kritériam <56-64 % >;

FX* 4,0 nedostatocne - absolvovanie predmetu si vyZaduje vynalozit eSte znacné Usilie a mnozstvo prace
zo strany Studenta <0-55 %>.

Zaverecéné hodnotenie

Celkove hodnotenie predmetu:

A1,0 vyborne - vynikajuce vysledky len s minimalnymi chybami <92-100 % >; B 1,5 vel'mi dobre -
nadpriemerné vysledky s mensimi chybami <83-91%>; C 2,0 dobre - vcelku dobre, priemerné vysledky <74-
82 %>; D 2,5 uspokojivo - dobré vysledky, ale vyskytuju sa vyznamne chyby <65-73 % >; E 3,0 dostato¢ne -
vysledky vyhovuju minimalnym kritériam <56-64 % >; FX* 4,0 nedostatoCne - absolvovanie predmetu si
vyzaduje vynalozit este znacné usilie a mnoZstvo prace zo strany $tudenta <0-55 %>.



Vysledky vzdelavania

Predmet ,Laboratorne cvicenie z priemyselnych biotechnologii* je Specializovany predmet, ktorého cielom
- je poskytnut Studentom nadhlad a vlastné praktické zru¢nosti v oblasti zakladnych biotechnologickych
metodik pri praci s biologickym/biotechnologickym objektom na subcelularneji celularnej drovni

- absolvent je schopny uplatnit ziskané vedomosti pri fermentacnej produkcii primarnych a sekundarnych
metabolitov mikroorganizmov

- Student je schopny identifikovat zakladné poziadavky fermentac¢ného procesu v zavislosti od producenta
- ovlada vypocty nutné pre realizaciu fermentacnej produkcie ako aj vie navrhnut vhodny izolacny a
purifikacny krok v zavislosti od druhu ziskavaneho metabolitu

- absolvent je schopny vyhodnotit Udaje a prezentovat ich vo vhodnej forme, pricom svoje vysledky je
schopny konfrontovat zo zahrani¢nou vedeckou literaturou.

Struéna osnova predmetu

Prakticke vyuc€ovanie zahfna:

1. Produkcia kyseliny mliec¢nej (Selekcia producenta kyseliny mlie¢nej)

2. Produkcia kyseliny mlie¢nej (Fermentacna produkcia kyseliny mlie¢nej)

3. Produkcia kyseliny mlie¢nej (Izolacia a purifikacia kyseliny mlie¢nej)

4. Produkcia a charakterizacia sacharazy (Vplyv vybranych parametrov fermentacie na produkciu
sacharazy vybranymi druhmi kvasiniek)

5. Produkcia a charakterizacia sacharazy (Izolacia a purifikacia sacharazy z bunkovej biomasy)

6. Produkcia a charakterizacia sacharazy (Biochemicka charakterizacia sacharazy)

7. Produkcia antibiotik (Selekcia produkéného organizmu, fermetacna produkcia antibiotik)

8. Produkcia antibiotik (Izolacia antibiotik z kultivacného média)

9. Produkcia antibiotik (Stanovenie minimalnej inhibi¢nej koncentracie)

10. Produkcia kyseliny citrénovej (Produkcia kyseliny citronovej viaknitymi hubami).

11. Produkcia kyseliny citrénovej (Izolécia kyseliny citronovej z kultivaéného média a jej Ciasto¢na
purifikacia).

12. Produkcia bioetanolu kvasinkami.

Odporucana literatura

Urminska, D., Chmelova, D., Ondrejovi¢, M.: Fermentacné technologie: navody na laboratorne cvicenia.
Nitra: Slovenska polnohospodarska univerzita v Nitre, 2013, 94 s. ISBN - 978-80-552-1053-7.

Jazyk, ktorého znalost je potrebna na absolvovanie predmetu

1. slovensky jazyk
2. anglicky jazyk

Poznamky

Povinny predmet. Profilovy predmet.
6 hodin laboratornych cviceni tyzdenne.
Vzdelavacia ¢innost sa uskutoc¢nruje prezenénou metodou.



