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Podmienky na absolvovanie predmetu

Studijné vysledky $tudentov budu preverované po¢as semestra priebeznymi 3 testami (max. 3 x 10 bodov
Itest), pric¢om je potrebné, aby Student ziskal minimalne 50 % bodov. Zavere¢na skuska bude mat pisomnu
a ustnu ¢ast, celkovo za 70 bodov. Spolu méze Student ziskat max. 100 bodov.

Zaverecéné hodnotenie

A 1,0 vyborne - vynikajuce vysledky len s minimalnymi chybami <92-100 % >; B 1,5 vel'mi dobre -
nadpriemerne vysledky s mensimi chybami

<83-91%>; C 2,0 dobre - vcelku dobre, priemerné vysledky <74-82 %>; D 2,5 uspokojivo - dobré vysledky,
ale vyskytuju sa vyznamné chyby <65-73 % >; E 3,0 dostatocne - vysledky vyhovuju minimalnym kriteriam
<56-64 %>; FX* 4,0 nedostatocne - absolvovanie predmetu si vyzaduje vynalozit eSte zna¢né Usilie a
mnozstvo prace zo strany Studenta <0-55 %>.

Vysledky vzdelavania

Po Uspesnom absolvovani predmetu Student ziska:

- vedomosti o zakladnych krokoch biotechnologickych vyrob vybranych priemyselnych produktov,
suroviny vyuzitelné na danu vyrobu, organizmus alebo enzym vyuzitelny

v danej faze vyroby ako aj uplatnitelnost samotnych cielovych produktov;

- vedomosti a kompetencie ohladne metdd vyuzivanych pri spracovani vstupnej suroviny, pririadeni
fermentacného procesu ako aj spracovani a zuslachtovani vysledného produktu.

Struéna osnova predmetu

1. Postavenie predmetu v Studijnom programe, v systéme vied, v praxi, v osobnom

i spoloCenskom Zivote.

2. Historia priemyselnych biotechnologii, su¢asnost a perspektivy.

3. Priemyselné biotechnologicke systemy. Mikroorganizmy, explantatove rastlinne objekty, zivocisSne
modely. Ziskavanie, Slachtenie a optimalizacia produkénych parametrov.

4. Zariadenia a procesy priemyselnych biotechnoldgii. Typy bioreaktorov a v nich prebiehajucich dejov. Up-
adownstream zariadenia a procesy.

5. Prehlad a zakladne charakteristiky produktov potravinarskych a chemickych vyrob biotechnologickeho
charakteru.

6. Specializované priemyselné vyroby - vyroba piva a vina.



7. Specializované priemyselné vyroby - vyroba destilatov a kvasnic.

8. Specializované priemyselné vyroby - vyroba kyselin, farbiv, biopolymérov.

9. Priemyselné biokatalyzatory. Iné biokatalyticke systémy. Enzymy a od nich odvodené katalyzatory.
10. Mikrobialne a ine celularne transformacie alkoholov, kyselin, sacharidov, aminokyselin, alkanov,
aromatov, heterocyklov, esterov, amidov a d'alSich nizko-, stredne-

a vysokomolekulovych zlucenin. Prakticke aplikacie v potravinarskom a chemickom priemysle.

11. Enzymove, proteinove a genove inzinierstvo.

12. Biorecyklacia odpadov vznikajucich priemyselnou ¢innostou.
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Jazyk, ktorého znalost je potrebna na absolvovanie predmetu

slovensky jazyk a anglicky jazyk



