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Podmienky na absolvovanie predmetu

V ramci hodnotenia budu nadobudnute vedomosti Studentov preverené pocas semestra pisomnou
previerkou. Je potrebne, aby Student ziskal minimalne 50 % bodov. Zaverecna skuska sa uskutocni ustnou
a pisomnou formou.

Vysledné hodnotenie Studenta:

A1,0 vyborne - vynikajuce vysledky len s minimalnymi chybami <92-100 % >;

B 1,5 velmi dobre — nadpriemerné vysledky s mensimi chybami <83-91% »;

C 2,0 dobre - vcelku dobré, priemerné vysledky <74-82 %> ;

D 2,5 uspokojivo - dobré vysledky, ale vyskytuju sa vyznamne chyby <65-73 %>;

E 3,0 dostatoc¢ne - vysledky vyhovuju minimalnym kritériam <56-64 %> ;

FX* 4,0 nedostatoc¢ne - absolvovanie predmetu si vyzaduje vynalozit este zna¢né Usilie a mnozstvo prace
zo strany Studenta <0-55 %>.

PriebeZzné hodnotenie

V ramci hodnotenia budu nadobudnutée vedomosti Studentov preverene pocas semestra pisomnou
previerkou. Je potrebne, aby Student ziskal minimalne 50 % bodov.

Zaverec¢né hodnotenie

Vysledné hodnotenie Studenta:

A1,0 vyborne - vynikajuce vysledky len s minimalnymi chybami <92-100 % >;

B 1,5 velmi dobre — nadpriemerne vysledky s mensimi chybami <83-91% »;

C 2,0 dobre - vcelku dobré, priemerne vysledky <74-82 %> ;

D 2,5 uspokojivo - dobré vysledky, ale vyskytuju sa vyznamne chyby <65-73 %>;

E 3,0 dostatoc¢ne - vysledky vyhovuju minimalnym kritériam <56-64 %> ;

FX* 4,0 nedostato¢ne - absolvovanie predmetu si vyzaduje vynalozit este zna¢né Usilie a mnozstvo prace
zo strany Studenta <0-55 %>.

Vysledky vzdelavania

Student na zaklade ziskanych poznatkov:
- bude schopny prezentovat zakladny prehlad biochemickej podstaty zakladnych zloZiek potravin a
metod analyzy potravin.



Struéna osnova predmetu

1. Biochémia a obsah mineralnych latok v potravinach.

2. Biochémia a obsah vitaminov v potravinach.

3. Biochemia a obsah biologicky aktivnych latok v potravinach.

4. Biochémia a obsah biologickych polymeérov | v potravinach. (proteinov).

5. Biochémia a obsah biologickych polymeérov Il. v potravinach (polysacharidov).

6. Biochémia a obsah biologickych polymeérov lIl. v potravinach (nukleovych kyselin).

7. Analyticke metody stanovenie mineralnych latok v potravinach.

8. Analytické metddy stanovenia vitaminov v potravinach.

9. Analytickeé metody stanovenia bioaktivnych latok v potravinach.

10. Analytickeé metddy stanovenia aminokyselin, oligopeptidov, peptidov a proteinov v potravinach.
11. Analytické metddy stanovenia monosacharidov, oligosacharidov a polysacharidov v potravinach.
12. Analytické metddy stanovenia nukleotidov, RNA a DNA v potravinach.

13. Funkéné potraviny.
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Jazyk, ktorého znalost je potrebna na absolvovanie predmetu

slovensky jazyk, anglicky jazyk



