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Podmienky na absolvovanie predmetu

Studijné vysledky $tudentov budu preverované pocas semestra priebeznymi 3 testami, a zavereénou
skuskou, pricom ku skuske budu pripusteni len studenti, ktori dosiahnu min. 50 % bodov z priebeznych
testov.

Celkove hodnotenie predmetu:

A1,0 vyborne - vynikajuce vysledky len s minimalnymi chybami <92-100 % >;

B 1,5 velmi dobre — nadpriemerné vysledky s mensimi chybami <83-91% »;

C 2,0 dobre - vcelku dobré, priemerné vysledky <74-82 %> ;

D 2,5 uspokojivo - dobré vysledky, ale vyskytuju sa vyznamne chyby <65-73 %>;

E 3,0 dostatoc¢ne - vysledky vyhovuju minimalnym kritériam <56-64 %> ;

FX* 4,0 nedostatoc¢ne - absolvovanie predmetu si vyzaduje vynalozit este zna¢né Usilie a mnozstvo prace
zo strany Studenta <0-55 %>.

Zaverec¢né hodnotenie

Celkove hodnotenie predmetu:

A 1,0 vyborne - vynikajuce vysledky len s minimalnymi chybami <92-100 % >; B 1,5 velmi dobre -
nadpriemerne vysledky s mensimi chybami <83-91%>; C 2,0 dobre - vcelku dobre, priemerné vysledky <74-
82 %>; D 2,5 uspokojivo - dobré vysledky, ale vyskytuju sa vyznamne chyby <65-73 % >; E 3,0 dostatocne -
vysledky vyhovuju minimalnym kriteriam <56-64 % >; FX* 4,0 nedostatocne - absolvovanie predmetu si
vyZaduje vynalozit eSte znac¢neé Usilie a mnozstvo prace zo strany Studenta <0-55 %>.

Vysledky vzdelavania

Po uspesnom absolvovani predmetu Student je

- schopny opisat zakladné Strukturalne a funkéné charakteristiky enzymov

- na zéklade nich aplikovat stratégiu pri vybere vhodného enzymu pre konkrétnu aplikaciu v priemyselnom
meradle

- je schopny vypocitat si potrebu daného enzymu pre aplikaciu a vypocitat vplyv moznych interakcii Iatok s
inhibi¢nou aktivitou.

Struéna osnova predmetu

1. Historicky prehlad vyskumu a vyuzivania enzymov,
2. Zakladné aspekty enzymov ako biokatalyzatorov pritomnych v Zivych organizmoch



3. Struktura enzymov pritomnych v Zivych organizmoch

4. Moznosti vylepSenia enzymov v ramci tvorby umelej diverzity biokatalyzatorov

5. Zakladné zatriedenie enzymov vzhladom na katalyticku u¢innost.

6. Regulacne mechanizmy produkcie enzymov v zmysle aktivacie proenzymov, regulacia alosterickymi
efektormi a inaktivacia pdsobenim inhibitorov

7. Enzymova kinetika, Michaelis-Mentenovej zavislost a linearizacia tejto zavislosti

8. Metody stanovenia enzymovej aktivity vyuzivane pri vyskume ako aj pre hodnotenie ich pritomnostiv
biologickom materialy

9. Kvalitativne a kvantitativne zhodnotenie enzymov - vypocet aktivity a kinetickych parametrov
enzymovych reakcii a pdsobenia inhibitorov.

10. Kvalitativne a kvantitativne zhodnotenie enzymov - vypocet enzymovej a inhibi¢nej aktivity - pre
priklad sacharaza

11. Kvalitativne a kvantitativne zhodnotenie enzymov - vypocet enzymovej a inhibi¢nej aktivity - pre priklad
amylaza

12. Kvalitativne a kvantitativne zhodnotenie enzymov - vypocet enzymovej a inhibi¢nej aktivity - pre priklad
lipaza

Odporucana literatura
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Jazyk, ktorého znalost je potrebna na absolvovanie predmetu

1. slovensky jazyk
2. anglicky jazyk

Poznamky

Povinny predmet. Profilovy predmet.
2 hodiny prednasok tyzdenne.
Vzdelavacia ¢innost sa uskutoc¢nuje prezenénou metodou.



