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Nazov predmetu Chémia a spolo¢nost
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Pocet kreditov 8

Podmienky na absolvovanie predmetu

Priebezné hodnotenia: Podmienkou absolvovanie predmetu je 100% ucast na prednaskach, seminaroch
ako aj domaca priprava v podobe studia odporucanej literatury. V ramci seminarov Student spracuje
zvolene zadanie vo forme projektu z problematiky postavenia chemie v rozliénych oblastiach spolo¢nosti z
pohladu spotrebitela. Hodnotenie projektu predstavuje 25% celkového hodnotenia predmetu

Spodsob ukongenia: ukoncéenie skuskou

Na ziskanie hodnotenia A je potrebné ziskat najmenej 92 bodov, na ziskanie hodnotenia B najmenej 83
bodov, na hodnotenie C najmenej 74 bodov, na hodnotenie D najmenej 65 bodov a na hodnotenie E
najmenej 56 bodov.

Celkove hodnotenie predmetu:

A 1,0 vyborne - vynikajuce vysledky len s minimalnymi chybami <92-100 % >;

B 1,5 vel'mi dobre - nadpriemerné vysledky s mensimi chybami <83-91%>;

C 2,0 dobre - vcelku dobré, priemerne vysledky <74-82 % >;

D 2,5 uspokojivo - dobre vysledky, ale vyskytuju sa vyznamne chyby <65-73 %>;

E 3,0 dostatocne - vysledky vyhovuju minimalnym kritériam <56-64 %> ;

FX* 4,0 nedostatocne - absolvovanie predmetu si vyZaduje vynalozit eSte znacné Usilie a mnozstvo prace
zo strany Studenta <0-55 %>.

Priebezné hodnotenie

Podmienkou absolvovanie predmetu je 100% ucast na prednaskach, seminaroch ako aj domaca priprava v
podobe Studia odporucanej literatury. V ramci seminarov Student spracuje zvolene zadanie vo forme
projektu z problematiky postavenia chémie v rozli€nych oblastiach spolocnosti z pohladu spotrebitela.
Hodnotenie projektu predstavuje 25% celkoveho hodnotenia predmetu

Zaverecéné hodnotenie

Spbsob ukoncenia: ukoncenie skuskou

Na ziskanie hodnotenia A je potrebné ziskat najmenej 92 bodov, na ziskanie hodnotenia B najmenej 83
bodov, na hodnotenie C najmenej 74 bodov, na hodnotenie D najmenej 65 bodov a na hodnotenie E
najmenej 56 bodov.

Vysledky vzdelavania

Student absolvovanim predmetu Chémia a spolo¢nost bude schopny:
- formulovat a vyjadrit vlastné stanovisko k problémom suvisiacim s vyuzivanim chémie v rozli¢nych
oblastiach bezneho zZivota



- interpretovat fyzikalno-chemicku podstatu fungovania Cistiacich prostriedkov, kozmetickych pripravkov,
lieciv, hnojiv a pesticidov

- identifikovat a charakterizovat funkciu aditiv v potravinach, zlozenie polymérov a katalyzatorov

- spoznat vyuZitie novych materialov v spolo¢nosti

- zhodnotit ,chemicky osud* mikropolutantov a nanomaterialov

Struéna osnova predmetu

- PREDNASKY - 14tky vs. chemikalie - chemicka gramotnost - bezpe&nost pri praci s chemikaliami - zaklady
chémie - chémia zlu¢enin uhlika - Cistiace prostriedky a chemikalie v domacnosti - kozmeticke pripravky -
lieCiva - agrochemikalie (hnojiva a pesticidy) - potravinové aditiva - makromolekulove latky (prirodné a
synteticke) - polyméry a plasty - nanomaterialy a mikropolutanty

- SEMINARE: testovanie zakladnych zakonov a vypo&tov nevyhnutnych pre pochopenie latkovych bilancii v
sustavach bez a s chemickymi dejmi, viaczlozkove sustavy, nabojove bilancie. Prezentacia vedecko-
popularizacnych projektov Studentov zameranych na detailne spracovanie celospolocensky
diskutovanych tém z oblasti chémie.

Druh, rozsah, metddy a pracovna zataz Studenta

Druh vzdelavacej Cinnosti: prednaska/seminar
Rozsah vzdelavacej ¢innosti (v hodinach): 6
Tyzdenny: 3/3

Za obdobie studia: zimny

Metoda vzdelavacej Cinnosti: prezenéna
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